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Kwaliteit smaakt beter

DE HERFSTPRODUCTEN VAN  
MIEDEMA-AGF
De herfst heeft zijn intrede gedaan. Een seizoenswisseling 
brengt ook verandering van beschikbare producten met zich 
mee en het gebruik van ingrediënten.

Karmozijn peren, craupadine bieten, sudachi limes, flower sprouts & 
de diverse pompoensoorten zullen er weer volop zijn. Wat ook weer 
beschikbaar zal zijn de diverse mini groenten.
Doordat ze jong geoogst worden zitten ze boordevol smaak en is 
het niet nodig ze te schillen. Om u te inspireren lichten we er een 
aantal uit.

MIEDEMA-AGF
- 	 Levert 6 dagen per week tot in de koeling.
- 	 Haalt veel producten rechtstreeks van de 

teler.
- 	 Indien gewenst kunnen we gericht culinair 

advies geven.
- 	 Ontwikkelen snijmixen op wens en maat.

Mini schorseneren, 8 bossen 
Artikelnummer 3302
De mini schorseneren kun je met de schil 
verwerken. De smaak is artisjokachtig en licht zoet.
Gebruik: stomen, inleggen & roerbakken.

Oranje chantenay  
wortel, kilo
Artikelnummer 7389
De chantenay wortel  
is klein en conisch van  
vorm. De smaak is  
knapperig zoet. Je hoeft de  
chantenay wortel niet te schillen.
Gebruik: stoven, glaceren & sous vide.

Mini pastinaak, kilo
Artikelnummer 7381
De mini pastinaak kan met de schil 
verwerkt worden. De smaak is 
intens aromatisch en zoet.
Gebruik: roosteren,  
grillen & sous vide.

Mini witlof, 2,5 kilo
Artikelnummer 3534
De witlof stronkjes zijn 8 a 9 cm 
in lengte en er zitten circa 80 
stuks in een doos. De kern hoeft 
niet verwijderd te worden voor 
gebruik.
Gebruik: sous vide, 
karamelliseren & braiseren. 

Gele chantenay wortel, kilo
Artikelnummer 7392
De chantenay wortel is klein en  
conisch van vorm. De smaak 
is knapperig zoet. Je hoeft de 
chantenay wortel niet te schillen.
Gebruik: roosteren, poffen & 
inleggen.


