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TIJD VOOR (STOOF)PEREN 
Wanneer straks de temperatuur daalt en de ingrediënten in 
de keuken veranderen zal er ook weer volop gebruik gemaakt 
gaan worden van diverse soorten stoofperen.
Bij Miedema agf hebben we naast de traditionele Gieser 
Wildeman stoofpeer ook ander rassen in het assortiment.
Nieuw dit seizoen is de karmozijn peer die we betrekken van 
een teler uit Druten.

Karmozijn peer, kenmerkend licht roze/rood van binnen. De 
peer heeft een licht zure smaak. art.nr. 5224
Kweepeer, deze aromatische frisse peer is een uitstekende 
begeleider voor wild. art.nr. 7242
Gieser Wildeman, heerlijk zoetzuur van smaak en in iedere 
keuken wel bekend. art.nr. 5231

UIT DE STREEK
Bloemendaalse gele kool 
Deze specialiteit uit Kennemerland is een van de 
laatst overgebleven oude koolrassen.
De Bloemendaalse gele kool heeft de zachte 
smaak van spitskool en de bite van groene kool.
De beschikbaarheid van de Bloemendaalse gele 
kool zal ongeveer tot het einde van het jaar zijn.
Bloemendaalse gele kool, kilo  art.nr. 3043

Deze nieuwsbrief is een uitgave vanMiedema-AGF
Jan van Galenstraat 4, 1051 KM Amsterdam. Telefoon 020-6220048

Wekelijks op de hoogte blijven van de ontwikkelingen? Stuur dan een email naar joost@miedema-agf.nl
info@miedema-agf.nl    www.miedema-agf.nl

VERNIEUWDE MIEDEMA AGF BESTELSITE
Sinds 30 oktober jongstleden heeft onze bestelsite een mooie update gehad.

De bestelomgeving is gemoderniseerd en overzichtelijker geworden. Wilt u alle mogelijkheden graag rustig inzien? 
Dan kunt u via de volgende internet adreslink een instructie video bekijken: https://vimeo.com/194580316
Uiteraard kunt u voor alle vragen contact met ons opnemen via 020 6220048 of info@miedema-agf.nl
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Kwaliteit smaakt beter

Biologische 
duindoornbessen

Deze delicate bes uit de 
kennemerduinen heeft 
een zure ondertoon en 

barst van de vitamine C.
De duindoornbessen kunt 

u telefonisch bestellen 
en u dient rekening 
te houden met drie 

leverdagen.


