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Kwaliteit smaakt beter

ONZE SNIJDERIJ EN DE GESNEDEN 
PRODUCTEN

De corona maatregelen zijn nog vol van kracht, voor degene 
die zich, tijdelijk, richten op take away & delivery informeren 
we graag hoe wij hierin kunnen ondersteunen.

Door de anderhalve meter regel kan het wellicht een uitkomst 
zijn om de Mice En Place (gedeeltelijk) al gesneden geleverd te 
krijgen.
In onze ISO 22000 gecertificeerde snijkeuken produceren we 
dagvers een breed scala aan gesneden producten op maat.
Van julienne 1 mm tot stift 8 mm en van brunoise 5 mm tot 
spaghetti groenten.
Ook de diverse samengestelde slamelanges, roerbakmixen en 
rauwkostsoorten zijn onderdeel van ons assortiment.

Ook in deze tijd leveren we 6 dagen per week en kunt u tot 22.00 
uur de gesneden producten bestellen en de onbewerkte producten 
tot middernacht.

Mocht u meer informatie willen over wat we snijden, hoe we het 
kunnen verpakken?
Neem gerust contact op met ons.

Wilt u graag een aantal soorten testen? Neem 
contact met ons op en wij verzorgen samples.

SLASOORTEN VAN HOLLANDSE BODEM EN PLANETPROOF
Met trots kunnen we vermelden dat op 4 Mei de eerste lollo rosso, lollo bianco, eikenbladsla 
rood en romaine sla opgehaald in Heemskerk bij onze teler De Vries.
Het Hollandse seizoen loopt van Mei tot eind September.
Dagvers geoogst, weinig foodmiles en Planetproof..

Romaine sla, per stuk    
artikelnummer 4047

Lollo Rosso, per stuk      
artikelnummer 4037

Lollo Bianco, per stuk     
artikelnummer 4032   


