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aardappelen-groenten en fruit.

NIEUW IN ONS ASSORTIMENT
ORGANIC KRAUT BY KRAMER

Vanaf Februari kunt u bij ons drie soorten zuurkool topping
bij ons bestellen. Deze soorten hebben als basis witte kool
welke gefermenteerd worden met andere ingrediénten-

smaken. Deze gefermenteerde koolsmaken zijn direct klaar

voor gebruik.

Puur productie proces

Alle ingrediénten zijn van biologische oorsprong. De verse
groenten en kruiden worden samen met de witte kool
gefermenteerd. Hierdoor ontstaat een unieke smaak en kleur
zonder toevoegingen of E nummers. Bovendien zit het vol vitamine

C, vezels en vitamine B12.

Toepassing

De toppings zijn heel divers toepasbaar, zowel warm als koud.
U kunt ze o.a. toepassen als: topping op een pizza, onderdeel van
een wrap vulling, topping op een hamburger, in de sushi rol of op

je broodje gezond.
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ZUURKOOL TOPPING
CHILI & ONION

300 gram

Artikelnummer 3574

Hierin is rode peper en ui mee
gefermenteerd.

De rode peper heeft hierdoor zijn
heetheid verloren maar de smaak
is aanwezig, de ui geeft een ronde
smaak eraan..

ZUURKOOL TOPPING
GINGER & BEETROOT,

300 gram

Artikelnummer 3578

Hierin is gember & rode biet mee
gefermenteerd.

De gember is hierdoor subtiel
zacht van smaak geworden en
de rode biet mooi geeft een volle
smaak.

ZUURKOOL TOPPING
GARLIC & BASIL,

300 gram

Artikelnummer 3579

Hierin is knoflook en basilicum
mee gefermenteerd.

De knoflook krijgt hierdoor een
complex subtiele smaak en de
basilicum zorgt voor de kruidige
ondersteuning.



